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CIAS DU SIVOM NARBONNE RURAL
Du lundi 20 mai 2024 Au dimanche 26 mai 2024
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@ Produit en Occitanie f:;/ Viande de beeuf origine France m Produit issu de I'Agriculture Biologique = Fait maison

TEL : 04 68 4559 10

Du lundi au vendredi de 7h a 14h.
MAIL : service.restauration@sivom-narbonne-rural.fr
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CIAS DU SIVOM NARBONNE RURAL
Du lundi 20 mai 2024 Au dimanche 26 mai 2024

SEMAINE 21
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